ESPECIFICACIONES TECNICAS

FROCESADORA DE INGREDIEMTES, 5. A DE O

Descripcion

SOYA

DE PRODUCTO

TEXTURIZADA

Producto a partir de la harina y/o pasta de soya desengrasada, la cual se obtiene después del proceso de

extrusion.
Andlisis

Caracteristicas organolépticas
Parametros Resultados
Color De beige a café claro
Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico
Textura Crujiente

Analisis fisico-quimicos

Parametros Resultado Unidad
Humedad <10 %
Proteinas 50 %
Grasas <2 %
Fibra Total 5 %
Cenizas <7.5 %
Aditivos Negativo




ESPECIFICACIONES TECNICAS
DE PRODUCTO

FROCESADORA DE INGREDIEMTES, 5. A DE O

SOYA TEXTURIZADA

EMPAQUE

Peso neto de 20 kg. y 25 kg. en bolsas de polipropileno o papel

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar en un lugar fresco y seco.

VIDA DE ANAQUEL

12 meses después de su producciéon, manteniéndose en su empaque original y condiciones adecuadas de
almacenamiento y transporte.

NOTA: Esta informacion estd basada en andlisis realizados en nuestra planta y laboratorios. Pueden existir ligeras
variaciones en los resultados al realizar estudios posteriores, dependiendo del tiempo, forma y métodos de andlisis
utilizados
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